
Entrée :
Foie gras poêlé, la poire façon chutney, jus corsé, brioche

snackée au beurre truffé
Pan-fried foie gras, chutney-style pear, full-bodied juice, snack

brioche with truffle butter 
Fondant butternut et oignon rouge caramélisé, pignons de

pin et sauce sésame
Butternut and caramelised red onion fondant, pine nuts and

sesame sauce
Huîtres, demi-douzaine n°3

Oysters, half-dozen number 3

45€ / adulte (entrée, plat, dessert) 
Menu à partir de 10 personnes - valable du 1er au 20 décembre 2024

Menu de Noël by FirstName

www.firstname.com
05 40 13 12 34

Plat :
Riz croquant, shitaké, truffe
Crunchy rice, shitake, truffle

Gambas Roll, coleslaw au curry fumé, guacamole et pousse
d’épinard frais

Gambas roll, smoked curry coleslaw, guacamole and fresh
spinach shoots

Demi-magret canard, carottes en texture et jus aux airelles
Half duck breast, textured carrots and cranberry jus

Sur réservation
reservation@firstnamebordeaux.com

Dessert :
Entremet passion-coco

Passion-coconut entremet
Mont-Blanc, marron, pamplemousse

Mont-Blanc, chestnut, grapefruit


