
AQUÍ,

CELEBRAMOS

UNA COCINA CONVIVIAL

Y CREATIVA, QUE

COMBINA PRODUCTOS

LOCALES,

ESTACIONALIDAD

Y GENEROSIDAD,

PARA OFRECER

UNA EXPERIENCIA

GOURMET

QUE REFLEJA

EL ESPÍRITU VIVO.



KIDS  MENU
Hasta los 12 años

42 €  -  12 :00 a  15 :00

BUFFET SALADO,  DULCE Y
BEBIDAS IL IMITADAS

1 8 ¤

B E B I D A S

BUFFET SALADO

BUFFET  DULCE

PLATOS A ELEGIR

POSTRE A  ELEGIR

BRUNCH
DOMINICAL

CON MÚSICA

Buffets libres y
hamburguesas o pescado empanado con
patatas fritas o verduras

Churros caseros, salsa de chocolate o
helado

Agua infusionada

Zumos de frutas

Café 

Expreso

Capuchino

Chocolate caliente

Tés e infusiones

Bollería

Surtido de panes

Mermeladas locales

Compota y queso blanco

Granola y frutos secos

Pasteles caseros

Ensalada de frutas frescas

Surtido de embutidos

Huevos revueltos con guarnición

Trucha ahumada

Tabla de quesos

Quiches caseras

Ensalada del día

Brioche estilo torrija con helado de caramelo

Gofre casero y nata montada con vainilla

Tarta de queso con frutas de temporada

Churros caseros con salsa de chocolate

Huevos escalfados, beicon, mezcla de
lechugas, salsa holandesa, muffin inglés

Tortita de patatas, trucha ahumada o
bacon, cebolla, mezcla de lechugas, salsa
holandesa

Tostada de pan de maíz, aguacate,
trucha ahumada, mezcla de lechugas

Rollito de croissant «Smash», ternera a baja
temperatura, ensalada de col y pepinillos de col
roja, patatas fritas


