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Ici, la saison dicte le menu et le plaisir
guide la cuisine.

Aux fourneaux, le chef Tiago et sa brigade
cuisinent des produits choisis avec soin,
proposent des assiettes vivantes

avec beaucoup de générosité.

En salle, Yvonnick et son équipe vous
accueillent avec sourire, simplicité et
bonne humeur.

Le Bada, un bistrot de saison, de partage
et de plaisir...



LE BADA

BORDEAUX LES PLATS

12HOO-14H30 | 19HO00-22H30 Filet de boeuf poélé, sauce au poivre vert, frites 29

Epaule d’agneau grillée aux herbes fraiches,

LES ENTREES gratin dauphinois 27

Velouté de butternut et crackers aux graines Grande Milanaise de veau, concassée de tomate et

de courge 9 7 tagliatelles 28

Poireaux laqués miso miel, chips de patate douce et Dos de cabillaud laqué, graines de sésame et légumes rotis
crumble de pois chiche 127 au four 27

Euf parfait bio, poélée de jeunes pousses d'épinard, Risotto de petit épeautre aux champignons de saison 22 %7 V7

espuma de panais 12 +7

Recette signature : Demi magret de canard, pressé de
pommes de terre, butternut et beurre noisette, frites de
polenta, jus aux agrumes et fruits d’automne 26

Haddock et pommes de terre a I'huile, sauce vierge a la
grenade 13

Terrine de campagne, pickles maison et belle tartine de
pain grillé 11 LES ACCOMPAGNEMENTS 6

Gratin dauphinois
Légumes de saison rétis au four

LES INCONTOURNABLES Salade verte, tomates marinées, graines de courge et de tournesol

Salade césar, coeur de romaine croquante, sauce césar
crémeuse, crodtons roétis au four, copeaux de parmesan
et filet de poulet crispy 22

D_ouble’ §mash burger che_ddar et bacon croustllla_nt au LES ENFANTS 15

sirop d’érable, pommes frites et sauce burger maison 25

Tartare de boeuf au couteau assaisonné a votre godt, Steak haché et frites

frites et salade de jeunes pousses 23 ou mac & Cheese/gratiné au cheddar
Glace

Mac & cheese gratiné au cheddar 18 2 Sfropiaileat

Jjusqu’a 1l ans

LES FROMAGES

Assiette de fromages du terroir, petite salade verte, pain
grillé, chutney de saison 12

Faisselle au choix : fines herbes, miel et noix ou compotée
de fruits de saison 10

LES DESSERTS

Mousse au chocolat noir fondante et généreuse 10
fle flottante, créme anglaise a la vanille bourbon, caramel au beurre salé 10
Tarte tatin, creme gourmande a la vanille 10
Poire Belle Hélene pochée dans un thé Earl Grey, glace vanille et sauce Dulcey 10
Crépes Suzette au Grand Marnier 10

Baba bouchon au rhum arrangé, créme fouettée au yuzu 10

Toutes nos viandes sont d'origine francaise. Végetarien @

La liste des produits allergénes est disponible a I'accueil du restaurant Vi \/’
Prix nets TTC en euros, service compris. egan
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