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LE BADA

TOULOUSE
CARTE DU MIDI

Horaires : 12h00-14h00 | 19h00-22h00

4 )
FORMULE BUFFET MIDI
Du lundi au vendredi uniquement le midi
Entrées & desserts a volonté

Entrées + plat + desserts 25€

Entrées + plat ou plat + desserts 22€
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PLATS

Les gambas 20€
Risotto, bisque a la citronnelle
option végétarienne

La daurade royale

23€
Céleri-rave, épinards, oranges
La salade César du Bada 16€
Laitue romaine, parmesan, oeuf dur, croGtons, “sauce Bada”
Le végeé 15€
Barbajuan, riz, sauce coco
Le burger de canard 19€
Effiloché de confit de canard, coleslaw
option végétarienne
Le travers de cochon 19€
Sauce aigre-douce, déclinaison de mais
[MENU ENFANT 11€\

Jusqu’a 12 ans

Effiloché de canard ou filet de daurade royale

pommes de terre ou riz

Fondant au chocolat ou Riz au lait

L’origine de nos viandes est affichée au sein de notre restaurant végétarien

Produits allergenes : consultez I'information a 'accueil du restaurant
Prix nets TTC en Euros, service compris. sans gluten
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LE BADA

TOULOUSE

CARTE DU SOIR
Horaires : 12h00-14h00 | 19h00-22h00

ENTREES A PARTAGER OU PAS

L’ceuf mimosa du Bada
Moutarde a I'ancienne et estragon

La téte de veau
Croustillante et accompagnée d’une sauce gribiche

L’ceuf poché

Créme de butternut et éclats de marrons

Le foie gras de canard maison
Mi-cuit, pain d’épices, condiment kumquat

Le croque Bada
Béchamel, jambon blanc de la charcuterie Lebel

Le saumon gravlax maison
Blinis sésame - citron vert et beurre demi-sel

Le carpaccio d’avocat
Agrumes et huile olive

Les pommes de terre grenaille
Creéme de ciboulette

Les crevettes
x5 et aioli

Les huitres n°3 Leucate
x5 et échalote au vinaigre de xérés

6€

9€

8€

17€

12€

13€

8€

6€

12€

13€

/
MENU ENFANT

Jusqgu’a 12 ans

pommes de terre ou riz

Fondant au chocolat ou Riz au lait

Effiloché de canard ou filet de daurade royale

\

1€
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PLATS

Les gambas 20€
Risotto, bisque a la citronnelle
option végétarienne

La daurade royale 23€

Céleri-rave, épinards, oranges

La salade César du Bada 16€

Laitue romaine, parmesan, ceuf dur, croGtons,
« sauce Bada »

Le végé 15€

Barbajuan, riz, sauce coco

Le burger de canard 19€
Effiloché de confit de canard, coleslaw
option végétarienne

Le travers de cochon 19€
Sauce aigre-douce, déclinaison de mais

Le faux-filet de boeuf 26€

Foie gras Rossini +5€, pommes Pont-Neuf, jus corsé

DESSERTS

Le riz au lait 7€

Dulce de leche

Le chocolat 10€

Mi-cuit, creme glacée cacahuéte grillée

Le chou 9€

Facon Paris-Brest

La tartelette 8€
Crémeux citron et meringue
option sans gluten

L’assiette de fromages Nn€
Terres d’Occitanie - Fromagerie Betty

L’origine de nos viandes est affichée au sein de notre restaurant

végétarien

Produits allergenes : consultez I'information a 'accueil du restaurant
sans gluten

Prix nets TTC en Euros, service compris.



