
MENU SAINT-VALENTIN

SAMEDI 14 FEVRIER 2026

80 € PAR PERSONNE
100 € AVEC ACCORD METS ET VINS

115 € AVEC CHAMPAGNE

AMUSE BOUCHE 
Panna cotta de foie gras mi-cuit, perles de grenade fraîches, poivre de Timut

ENTREE
Gambas croustillantes en feuille de brick, crémeux de pois chiches et cacahuètes

PLAT
Filet de Saint-Pierre nacré, 

fumet de poisson infusé, pleurotes poêlées, mousseline de betterave

PRÉ-DESSERT
Ganache légère au chocolat blanc, sponge cake aérien et fleurs fraîches, rose

DESSERT
Tatin de pommes caramélisées, crème montée, fève de Tonka râpée

Prix nets TTC - Service compris


