ICI,
NOUS CELEBRONS
UNE CUISINE CONVIVIALE
ET CREATIVE, MELANT
PRODUITS LOCAUX,
SAISONNALITE
ET GENEROSITE,
POUR OFFRIR
UNE EXPERIENCE
GOURMANDE
QUI REFLETE
L’ESPRIT VIVANT.



LES PLATS FROIDS

. a ’9) ﬂ Oeufs mimosa tartufata
(-g’ Avocado toast
~ o~ Salade de boulgour, segment
orange & magret fumeé

Poireaux vinaigrette
Houmous

Paté en crolte maison
TOULOUSE Taboulé maison aux fruits secs

Crevette aux sésames

Charcuterie charcuterie Lebel

Comté

Bethmale

Truite fumée

Cornichon

Crudités (carotte, sucrine...)

Cakes salés

LES PLATS CHAUDS

Poulet roti
B R U N C H Tourte cochon
D O M I N I C A L Cuisse de canard confit

Poisson du jour
Pommes de terre grenaille

41 € - 12H A 15H30 Leégumes rotis
. . Saucisses de Toulouse
BUFFET SALE, SUCRE ET T
MUSIQUE LIVE CEufs brouillés

Gratin Dauphinois
Gnocchis aux épinards

LES DESSERTS

Riz au lait caramel beurre salé
Mousse au chocolat 66%
Tarte exotique

Brownie

Crumble aux pommes
Brioche perdu

Banofee

Tarte aux fruits de saison
Compote

Fromage blanc
Madeleines

Pancakes

Chocolatines

Croissants

Brioche

Babka

Salade de fruits




