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BISTROT URBAIN

Ici, la saison dicte le menu et le plaisir
guide la cuisine.

En cuisine, la cheffe Inés et son équipe
sélectionnent avec soin les ingrédients
et créent des plats vibrants et
généreusement servis, tandis qu’en
salle, Pierre et son équipe vous
accueillent avec le sourire, la chaleur et
la bonne humeur.

Le Bada : un bistrot de saison ou le
partage et le plaisir sont a I'honneur...
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12HO0O-14HOO | T9OHOO0-22HOO du lundi au vendredi
19HO0-22H30 le samedi

ENTREES

Velouté de butternut, crackers aux graines de
courges 9 w v

Poireau vinaigrette miso miel, chips de feuille de
riz, crumble 9 w»

Euf parfait, poélée de jeunes pousses
d’épinards, panais 10 w

Haddock fumé et pommes a I’huile, sauce vierge
a la grenade 12

Terrine de campagne maison, pickles maison,
belle tartine de pain grillé 9

LES INCONTOURNABLES

SALADE CESAR : Coeur de romaine croquante,
sauce césar crémeuse, croldtons rotis au four,
copeaux de parmesan, poulet crispy 21

DOUBLE SMASH BURGER : Cheddar, bacon
croustillant au sirop d’érable, frites maison, sauce
burger maison 20

TARTARE DE BCEUF AU COUTEAU : Assaisonné a
votre gout, frites maison, salade de jeunes pousses
23

MAC&CHEESE : Macaronis gratinés au cheddar 16 «#

PLATS

Filet de boeuf poélé, sauce au poivre vert, frites
maison 30

Epaule d’agneau grillée aux herbes fraiches, jus
corsé, gratin dauphinois 25

Grande milanaise de veau, sauce tomate,
tagliatelles 26

Dos de cabillaud en crolte de sésame, légumes
rétis au four 23

Risotto de petit épeautre aux champignons de
saison 19 w7 v

Magret de canard entier IGP, déclinaison de
topinambours, panisse au romarin 28

FROMAGES

Fromages de ma région 12

Faisselle au choix : fines herbes, miel, noix ou
compotée de fruits de saison 9

ENFANTS 15

[l est important pour nous que votre enfant prenne plaisir a
manger des plats sains, frais et bien préparés
Votre enfant peut choisir ce qu’il préfére dans le menu, et nous
lui préparerons une portion adaptée
Jusgu’a 11 ans - Dessert compris

DESSERTS 10

Tarte tatin, créeme gourmande a la vanille

Poire Belle Héléne pochée dans un thé Earl Grey, glace vanille, sauce Dulcey

Mousse au chocolat noir fondante, généreuse

Crépes Suzette au Grand Marnier

Baba bouchon au rhum arrangé, creme fouettée Yuzu

Tle flottante, créme anglaise a la vanille bio, caramel au beurre salé

Les informations concernant les allergenes sont disponibles a I'accueil du restaurant.

Tous les prix sont indiqués en euros, TVA et service compris.

Végétarien @
Végan v
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